
 

 

Mittagsmenü 

Inklusive hausgemachtes Brot – Salat oder Suppe – süsse Überraschung 
 

Kalte Truthahnbrust dünn aufgeschnitten 

lauwarmer Erbsen Hummus – marinierte Erbsen – Jalapeños 

30.50 

Gebratener Tagesfisch 

lauwarmer Erbsen Hummus – marinierte Erbsen – Jalapeños Espuma 

30.50 

Quarkpizzokel  

geschmorte Peperoni – rohe Zuchettistreifen – Pesto – Burrata 

26.50  

Rindfleisch Pastrami Burger 

oder vegetarisch mit gepökeltem Sellerie 

Geräucherte magere Rinderbrust – mariniertes Rotkraut – Butterzopf Bun – Aioli  

24.50   

29.50 mit Pommes Frites 

Gourmet - Lunch 

Komplett 85 ohne Dessert 72 

Hauptgang mit Salat oder Suppe – süsse Überraschung 61 

Mini Pastrami Burger & Tages Starter 

12 

Hausgeräuchtes Forelle Tatar aus Thörigen 

Kohlrabi Wan Tang – Frankfurter Grüner Sauce – Kräuteröl – Jalapeños  

22 

Schweizer Rindsfilet rosa gebraten 

Selleriecreme – Granny Smith Apfel – Foie Gras Praline – Hafer Apfelcrumble 

56 

Sauerampfer-Beeren-Joghurt 

Sauerampfersorbet – marinierte Beeren – Nature Joghurtespuma 

13 

Weinempfehlung (Fragen Sie nach der offen Ausschrank Weinkarte) 

Weisswein 
 

Sancerre blanc AOC 2022 

«Les Caicaires» Lucien Crochet MO – Loire 

100% Sauvignon Blanc – 14.0% vol. – Frankreich 

1 dl 10.00 / 0.75 l 68.00 
 

Crasto Rosé 2024 – Douro DOC – Tinta Roriz, 

Touriga National – 12.5% vol. – Portugal  

1 dl 7.50 / 0.75 l 49.00 
 

Pierre-Elie Carron Fully 2020 – Wallis Schweiz    

100% Completer – 15.4% vol. 

1 dl 12.00 / 0.75 l 84.00 
 

Sella & Mosca 2023 – Gallura 

100% Vermentino – 14.0% vol. – Italien  

1 dl 9.00 / 0.75 l 62.00 

Rotwein 
 

Montepulciano 2022 – Nurellari 

70% Montepulciano, 30% Merlot – 

6 Monaten im Barrique – 14.0% vol. – Albanien 

1dl 10.00 / 0.75 l 69.00 
 

Signes del Priorat Tinto 2020 – Bodegas Puiggros  

100% Carinena – 15.0% vol. – Spanien 

1 dl 12.00 / 0.75 l 82.00 
 

Laforêt Bourgogne Pinot Noir AC 2020 

Joseph Drouhin – 100% Pinot Noir 

14.0%  vol. – Frankreich  

1 dl 9.50 / 0.75 l 64.00 
 

Matelias Rot 2023 – Pinot Noir (Holzausbau),  

Cabernet Cubin, Merlot, Galotta  14.0 % vol. 

1 dl 9.00 / 0.75 l 59.00 

 

08. Juli – 

11. Juli 2025 

 


